
Информация об организации питания  

Пищеблок входит в состав основного здания. Пищеблок работает на сырье и 

полуфабрикатах. Площадь обеденного зала – 69,2 кв. Штат работников столовой – 2 

человека: повар (1 чел.), кухонный рабочий (1 чел.). Количество посадочных мест в 

обеденном зале – 72. Количество посадочных мест в обеденном зале позволяет обеспечить 

посадку учащихся согласно графику. Помещение пищеблока оснащено технологическим 

оборудованием. Оборудование, инвентарь, посуда, тара, являющиеся предметами 

производственного окружения, соответствуют санитарно-эпидемиологическим 

требованиям, предъявляемым к организациям общественного питания, и выполнены из 

материалов, допущенных для контакта с пищевыми продуктами. Холодная и горячая вода, 

используемая в технологических процессах обработки пищевых продуктов и 

приготовления блюд, мытье столовой и кухонной посуды, оборудования, инвентаря, 

санитарной обработке помещений, соблюдения правил личной гигиены отвечает 

требованиям, предъявляемым к питьевой воде. При входе в обеденный зал столовой 

установлены раковины для мытья рук. Столовая школы обеспечена достаточным 

количеством столовой посуды и приборами. Производство готовых блюд осуществляется в 

соответствии с технологическими картами. Используется цикличное 10-дневное меню. 

Горячий завтрак включает: молочные каши, запеканку из творога или мясные блюда с 

гарнирами, рыбу, фрукты. Горячий обед состоит из первого, второго и третьего блюда 

(напитка). В обед обязательно включается горячее первое блюдо, второе – мясное или 

рыбное блюдо с гарниром. На третье предусматривается напиток (соки, кисели, компоты из 

свежих или сухих фруктов). Для контроля за организацией  питания  в 

школе  созданы  бракеражная комиссия, комиссия по родительскому контролю. В 

обязанности комиссий входит контроль за поступающей  продукцией, за условиями 

получения, хранения и её реализации согласно срокам, контроль за санитарно — 

гигиеническим состоянием пищеблока. Ведется активная работа по формированию 

культуры питания учащихся. Ежегодно для учащихся 1—11 классов проводятся классные 

часы по программе «Разговор о правильном питании», которая разработана специалистами 

Института возрастной физиологии Российской академии образования.  Данная программа 

направлена на формирование культуры здоровья у детей.  

 

 



 


